Enzimologia aplicada

Profesorado:
Responsable: Dr. José Tudela Serrano.

Profesor:
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Profesor*
Profesor*
Profesor*
Profesor*
Profesor*

Dr. Francisco Garcia Canovas.

Dr. José Neptuno Rodriguez Lépez.

: Tecnodlogo de la empresa invitada Ramoén Guillén e Hijos, S.L. (0.2 créditos).

: Tecndlogo de la empresa invitada Caglio-Star, S.A. http://www.proquiga.es, (0.2 créditos).

: Tecndlogo de la empresa invitada DSM-Deretil, S.A. http://www.dsm.com, (0.2 créditos).

: Tecnodlogo de la empresa invitada Novozymes, S.A. http://www.novo.dk, (0.2 créditos).

: Tecnélogo de la empresa invitada Ecocarburantes Espafioles, S.A. http://www.abengoa.com,

(0.2 créditos).

(*) Como

en ediciones anteriores, las empresas invitadas designaran al tecnélogo que impartira su

conferencia, en funcién del régimen de trabajo existente en la proximidad de la fecha prevista.
Habitualmente, puede ser su Director Técnico o bien el Director o un investigador de su Departamento de
I+D. Esta variabilidad, junto con la frecuente renovacién de la plantilla de la empresa, impide adjuntar sus

curricula.

Programa:

Enzimologia Médica. Aplicaciones de las enzimas como farmacos y como objetivos moleculares
de la accion de farmacos, en diversas enfermedades humanas.

Enzimologia Veterinaria. Aplicaciones de las enzimas en sanidad y en nutricion de animales,
destacando sus repercusiones en ganaderia y acuicultura.

Enzimologia Farmacéutica. Aplicaciones de las enzimas en la extraccion y sintesis
estereoespecifica de nuevos farmacos, destacando la importancia de las biotecnologias de
Disefio Molecular (Molecular Modeling) y de Exploracién de Alto Rendimiento High Troughput

Screening).

Enzimologia Agraria. Aplicaciones de las enzimas como objetivos moleculares en la mejora de
cultivos agrarios (productividad, enfermedades, plaguicidas, etc.) y en biotecnologias
posrecoleccién (atmdsferas controladas y modificadas, etc.).

Enzimologia Alimentaria. Aplicaciones de las enzimas como biocatalizadores y como objetivos
moleculares, en la extraccién, procesado y elaboracién de alimentos, tanto los habituales como

los funcionales enriquecidos con biomoléculas nutracéuticas.

Enzimologia y Energia. Aplicaciones de las enzimas en la extraccion de petrdleo y en la
produccién de biocombustibles renovables (bioetanol, biometano, etc.).

Enzimologia y Materiales. Aplicaciones de las enzimas en la producciéon de pasta, papel,
corcho, polimeros inteligentes, polimeros con impresion molecular, plasticos biocataliticos, etc.

Enzimologia Textil. Aplicaciones de las enzimas en la elaboracion de tejidos (algodon, lana,
seda, cuero, etc.) y en la produccion de detergentes (glucosidasas, lipasas, proteasas, etc.).

Enzimologia Quimica. Aplicaciones de las enzimas en la sintesis de productos quimicos, finales
e intermedios, utilizados en multiples sectores industriales.

Enzimologia Medioambiental. Aplicaciones de las enzimas en el bioanalisis y en la
biodepuracion de contaminantes industriales, destacando su integracién en las labores de
Gestion Medioambiental (Normas ISO 14000) y Gestién de la Calidad (Normas ISO 9000),

imprescindibles para las actividades de las empresas dedicadas a la Biotecnologia.



Enzimologia Aplicada de PPO. Aplicaciones de PPO como objetivo molecular de farmacos
antitumorales, despigmentantes epidérmicos y antipardeantes en la elaboraciéon de productos
alimentarios derivados de frutas y hortalizas. Aplicaciones de PPO en el analisis enzimatico de
fenoles, en la sintesis de reactivos quimicos y en la depuracion de aguas contaminadas con
fenoles.

Enzimologia Aplicada de POD. Aplicaciones de POD en el andlisis clinico de metabolitos, el
analisis enzimético de fenoles, en la sintesis de reactivos quimicos y en la depuracién de aguas

contaminadas con fenoles.

Enzimologia Industrial. Aplicaciones de las enzimas en la elaboracion de zumos de frutas
(Ramon Guillén e Hijos, S.L.).

Enzimologia Industrial. Aplicaciones de las enzimas en la elaboraciéon de alimentos lacteos
(Caglio-Star, S.A. http://www.proquiga.es).

Enzimologia Industrial. Aplicaciones de las enzimas en quimica fina (DSM-Deretil, S.A.
http://www.dsm.com).

Enzimologia Industrial. Aplicaciones alimentarias e industriales de las enzimas (Novozymes,
S.A. http://www.novo.dk).

Enzimologia Industrial. Aplicaciones de las enzimas en la obtencion de bioetanol
(Ecocarburantes Espafioles, S.A. http://www.abengoa.com).

Objetivos pedagogicos:
Presentacién de los principales avances actuales sobre las aplicaciones de las enzimas en las
Biotecnologias Sanitaria, Agroalimentaria e Industrial. Enzimologia Médica, Veterinaria,
Farmacéutica, Agraria, Alimentaria, Energia, Materiales, Textil, Quimica y Medioambiental (1

crédito).

Andlisis de los Ultimos descubrimientos acerca de las aplicaciones biotecnologicas de
Polifenoloxidasas y Peroxidasas, enzimas sobre las cuales posee amplia experiencia el GENZ (1

crédito).

Descripcion de las actividades de diversas empresas invitadas, sobre el desarrollo de sus
respectivas aplicaciones biotecnoldgicas de las enzimas, mencionando aspectos reales y
practicos de la produccidon y la gestibn empresarial, asi como la evolucién histérica, las
perspectivas futuras y la relevancia econémica de dichas aplicaciones de las enzimas, en sus
correspondientes sectores industriales (1 crédito).
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Metodologia:

Conferencias impartidas por los profesores sobre los diversos temas del programa.
Habitualmente, los temas se desarrollan en varias sesiones de 0.1 créditos de duracion,

seguidas de un coloquio de 15 minutos entre el profesor y los alumnos, que incluye preguntas y

comentarios de éstos sobre el contenido de cada conferencia.

Asignacién a los alumnos de un trabajo bibliografico sobre las aplicaciones biotecnoldgicas de
una enzima, elegida libremente por cada alumno, basandose en el interés de la misma para su

futura actividad investigadora o profesional.

Criterios de evaluacion:

Control de la asistencia de los alumnos matriculados.

Presentacion oral del trabajo bibliografico antes mencionado sobre las aplicaciones
biotecnoldgicas de una enzima, elegida libremente por cada alumno, basandose en el interés de

la misma para su futura actividad investigadora o profesional.

Prueba calificadora escrita acerca del contenido del Curso de Doctorado.

Evaluacion anénima por los alumnos del profesorado y el conjunto del curso, mediante una Encuesta de
Evaluacion del Curso de Doctorado, elaborada y gestionada por la Unidad para la Calidad del
Vicerrectorado de Calidad y Convergencia Europea de la Universidad de Murcia.



